
EXPLOSION DE CRUNCH

Cruncholic est né d’un besoin intense de plus de Crunch dans le quotidien de millions 
de personnes. Avec son chocolat produit à partir des sources de Cacao les plus pures, nous 
proposons un produit unique, toujours plus crunchant, avec des goûts tout aussi uniques.

BARRES FABRIQUÉES AU 
COEUR DE LA LOZÈRE

DÉVELOPPEMENT & 
PROTOTYPAGE À GRENOBLE SEL DE GUÉRANDE

contactez-nous

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie

Protéines

Sel

Lipides
dont acides gras saturés
Glucides
dont sucres

Fabriqué à Marvejols en Lorèze par:
Alexis CARDON, Maître Chocolatier.
2 places du chocolat, 48100 Marvejols. Pour plus 
d’informations: 
www.cruncholic.com

A conserver au frais et au sec

A consommer de préférence avant le: 

 Prod. 11.02.2024 L0421
 Exp. 11.02.2025 06:49

Illustration
Ouverture

Facile

FR

IT

ES

EN

A conserver à l’abris de la chaleur et de l’humidité. / IT / ES /  EN

FR
Chocolat au Caramel de Bretagne, Ingrédients: Sucre, Beurre de cacao, pâte de cacao, 
LAIT écrémé en poudre, Beurre Concentré, et beaucoup de CRUNCH.

IT

ES

EN

Cioccolato al caramello di Bretagna, Ingredienti: Zucchero, Burro di cacao, pasta di 
cacao, LATTE SCREMATO in polvere, Burro concentrato, e un sacco di CRUNCH.

Chocolate de caramelo de Bretaña, ingredientes: azúcar, manteca de cacao, pasta 
de cacao, leche desnatada en polvo, mantequilla concentrada, y un montón de 
CRUNCH.

Caramel chocolate from Brittany, Ingredients: Sugar, Cocoa butter, cocoa mass, 
SKIM MILK powder, Concentrated Butter, and lots of CRUNCH.

A conserver à l’abris de la chaleur et de l’humidité. / Da conservare lontano dal calore e 
dall'umidità. / Conservar lejos del calor y la humedad.  /  Keep away from heat and humidity.


